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2018 Rioja Seleccion Especial DOCa

Finca la Refiana Luis Alegre

Produzent Bodegas Luis Alegre
Herkunft Rioja, Spanien
Traubensorten Graciano, Tempranillo
Flaschengrgsse 75¢cl

Allergene

Enthalt Sulfite

Weinbeschrieb

Intensives Kirschrot von hoher Dichte ohne farbliche Veranderung am Saum. Sehr
ausgewogene Nase mit herrlichem Nuancenreichtum. Vorherrschende Aromen von
eingelegter und sehr reifer schwarzer Frucht mit sehr persénlichen, von den
kalkhaltigen Boden stammenden Mineralnoten im Hintergrund. Angenehm
anklingende Balsamnoten (Zimt, Gewiirznelke) der franzésischen Eiche. Auch
feine Holznoten und elegante Réstnoten sind deutlich wahrnehmbar. All diese
Aromen verleihen diesem Reserva eine hervorragende Komplexitdt. Fleischig,
geschmeidig und kraftvoll am Gaumen. Seine reifen Tannine machen diesen Wein
schon jetzt trinkreif. Gleichzeitig verleiht ihm seine ausgezeichnete Struktur
jedoch auch ein sehrinteressantes Ausbaupotential. Ein geschmeidiger,
ausgewogener Wein mit langem Finale.

Vinifikation und Aushau

Dieser Wein wird aus Trauben gekeltert, die von Weinbergen der Kellerei mit
einem durchschnittlichen Alter von 60 Jahren stammen. Die Weinlese wird von
Hand durchgefiihrt und die Trauben werden auf einem Verlesetisch direkt im
Weinberg aussortiert. Alkoholgdrung und Mazeration im Kontakt mit der Maische
wahrend 25 Tagen in Edelstahlbehaltern von geringer Kapazitat (12.000 kg).
Dann gelangt der Wein in Fdsser aus Eichenholz der Sorte Quercus Sessilis, das
aus den hesten Waldern Europas importiert wird (Frankreich, Ungarn und
Kroatien), wo er 16 Monate ohne Filtrierung ausgebaut wird. SchlieBlich wird der
Wein erneut ohne Filtrierung abgefiillt und reift weitere 20 Monate in der
Flasche, bevor er auf den Markt gelangt.

Passt zu
Eintdpfe, Rotes Fleisch, Gratins

Plozza Wine Group - Karlihof - 7208 Malans - Tel. 081 650 50 50 - www.plozzawinegroup.ch - malans@plozzawinegroup.ch



